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Por Gabriel Picenza 
 
 Casi escondido y un poco alejado 
del agite de los recreos, sobre la calle Sal-
ta entre Chile y México se encuentra un 
lugar simple y austero que puede ayudarte 
tanto a saciar tu hambre como a compartir 
una cerveza con tus compañeros. Hasta 
ahora no hay una característica distintiva 
en lo que te cuento respecto de los demás 
lugares, pues así es, no la hay.  
  
 Este maxiquiosco devenido en 
barcito no tiene nada de especial, salvo 
sus precios. Ahí está el diferencial que 
puede ayudarte a tomar la decisión de ca-
minar un poco más para disfrutar de para-
do de alguna de las “exquisiteces” ofreci-
das. 
 Apenas llegás, vas a identificar un 
cartel con las promociones del día, que en 

realidad son las mismas de siempre. Va-
riadas y efectivas a la hora de calmar las 
ansiedades estomacales. La oferta va des-
de panchos, hamburguesas, sándwiches 
de milanesa hasta las famosas lunetas o 
medialunas de jamón y queso, realmente 
muy ricas. 
 Además de este amplio arte gour-
met, también podés comprar todo lo que 
encontrarías en un maxiquiosco, desde 
golosinas hasta galletitas, desde cigarri-
llos hasta gaseosas, desde yogur hasta 
pañuelos descartables, siempre con la par-
ca pero veloz atención de Gladys, la seño-
ra que te cobra y te da una especie de 
“voucher” para que retires tu pedido. 
 También debemos mencionar que 
este ecléctico espacio tiene la posibilidad 
de ofrecerte acceso a Internet, sí, en unas 
pocas pero prácticas computadoras ubica-
das el fondo del local. Si tu intención es 
aprovechar el tiempo del recreo para ar-
mar un TP donde tenés que bajar conteni-

do web, olvidate, porque el fuerte de este 
improvisado “cyber espacio” claramente 
no es la rapidez de sus máquinas. 
Por último, y retomando una de las carac-
terísticas principales de la presente reco-
mendación gastronómica, es importante 
saber que cuando el calor agobia, o bien 
cuando la materia que cursas abruma, o 
peor aún, el profesor que la dicta es insu-
frible, y amerita un calmante de malta y 
lúpulo para poder proseguir hasta el final 
del día; podés contar con este lugar donde 
conseguís este popular mio relajante a 
menos del 50% que en otros espacios que 
se saben “más cool”. 
  
 ¿El nombre del lugar? No tiene. 
Nosotros le pusimos “Perú Beach” pero 
lejos de ser un rótulo discriminatorio, si-
no por el contrario, un rótulo que destaca 
las opciones culinarias de este recóndito 
pero efectivo “copetín al paso”. 

El quiosco llamado “Sin Nombre” 
El cyber espacio aumenta su variedad de ofertas y presenta una nueva casa para los alumnos 

que buscan precio y calidad en un solo lugar. El local sin identidad. 

Starbucks, una opción sabrosa y rápida 

 
Por Martina Corró 
 
 Para lo amantes del café este local 
es la mejor opción para desayunar en UA-
DE, aunque también podes realizar las 

otras comidas sin arriesgarte a que no se-
an de buena calidad. Cuenta con muchas 
opciones, algún sándwich salado, una por-
ción de torta o una cookie típica nortea-
mericana.  

En  el interior de la Universidad 
Argentina de la Empresa existen varias 
opciones a la hora de decidir donde pode-
mos almorzar, cenar o comer algo al pa-
sar.  
 Ubicado en el 8vo piso del edifi-
cio Lima I, nos encontramos con un local 
de Starbucks, siendo esta una buena elec-
ción para comer a cualquier hora de la 
jornada. 

Cuenta con cantidad de mesas tan-
to en su interior como en un patio externo 
con vista aérea a la avenida 9 de julio y el 
inicio de la autopista. Los días lindos es 
un lugar muy espaciado y recomendado 
para consumir un buen café. Aunque es 
conocido principalmente por este produc-
to Starbucks, nos ofrece otras delicias y 

bebidas para probar. Las infusiones frías 
son las más elegidas en el verano mientras 
que el clásico café y una buena porción de 
torta también sale en todas las estaciones. 
Sin embargo lo salado ocupa un buen lu-
gar a la hora de decidir que almorzar 

 El rasgo distintivo de este negocio 
ubicado en UADE es que no se cobra el 
IVA por lo tanto hace que sea más barato 
que el resto de los locales de la misma 
empresa ubicados en la ciudad. A diferen-
cia de los otros sitios para comer tenés la 
opción de pagar con tarjeta de debito o 
crédito. Esta característica hace que lo 
consideramos una buena opción para 
compartir un café con tus compañeros. 
Los empleados, en su mayoría jóvenes, 
tienen  una buena predisposición y están 
frente a cualquier necesidad del cliente.  

Una vez que abonas tu pedido, lo 
realizan y te llaman por tu nombre para 
que lo retires, esto evita confusiones a la 
hora de la entrega.  

Una variedad de precios económicos para no perderse. No sólo sándwich es la variedad, desde yerba hasta mate listo para que pase la clase rápido. 

Se destaca la amabilidad de la atención al cliente. 



 
Por Gustavo Plá 
 
 Subiendo por Av. Independencia y 
doblando hacia la derecha en la calle Salta 
el murmullo y la cantidad de gente se 
hacen notar, es que Armin Bar es la op-
ción más “bolichera” para un descanso en 
el recreo. 
 Ubicado al 744 de esta calle porte-
ña, el moderno y sonoro bar cuenta con 
dos barras externas que permiten disfrutar 
de una vista propia de San Telmo. Ya de-
ntro podemos destacar la barra principal 
que cuenta con un DJ de turno para crear 
el ambiente perfecto entre música y bebi-
das. 
 El salón teñido de un azul por 
efecto lumínico está coronado por barras 

laterales y varias mesas con banquetas que 
permiten disfrutar algunas especialidades 
de la casa. 
 Si bien la opción mas taquillera 
del bar Armin es la Cerveza, podemos re-
comendar los “Ignacios con Queso” una 
gran cantidad de nachos servidos con que-
so fundido que realzan el sabor de la me-
rienda casera. 
 Entre otras opciones encontramos 
picadas, tragos, panchos y alguna que otra 
combinación de bebida y tentempié para 
el break perfecto. 
 Los puntos altos de este bar 
“Tecno-bohemio” son los recreos del tur-
no noche, es decir desde las 20.15 hasta 
las 21.15 hs aprox., pero es necesario 
aclarar que se encuentra abierto también 
los días sábados. 

 Dentro de las opciones gastronó-
micas cercanas a la Facultad, Armin es 
una conexión entre tragos, boliche y tec-
nología que permiten a los visitantes una 
opción más dinámica y con gran variedad 
a la hora de elegir una rápida y contun-
dente degustación. 
 En las vías de contacto nos pode-
mos enterar de ofertas y descuentos  si-
guiendo a Armin en Facebook “Armin 
Bar” o en Twitter “Arminbar1”, para un 
contacto mas detallado la vías de comuni-
cación son arminpub@hotmail.com o al 
teléfono: 15 6254 6251 
 Seguramente ya fueron pero si no 
lo hicieron, no dejen de conocer este 
“lugar perfecto” para un “Recreo perfec-
to”. 

El bolichero de la zona: Armin Bar 

Un DJ a toda hora hace de Armin un lugar para el encuentro con gente de todas las carreras y tragos. 

Un subsuelo con SUBWAY como atracción principal 

Por Malena Raimondi 
 
 En el primer subsuelo del edificio 

ubicado sobre la calle Lima, dentro del 
comedor de la Universidad Argentina de 
la Empresa, los alumnos de la institución 
pueden disfrutar de Subway, una de las 
cadenas de comida más grandes de Esta-
dos Unidos con más de 15.000 locales en 
todo el mundo. 
 Subway ofrece sándwiches de una 
amplia variedad de gustos  entre los que 
se pueden disfrutar  vegetarianos, de pa-
vo, pollo, atún y hasta meatballs. También 
ahora sumó a su carta una opción Light 
que permite armar ensaladas a elección 
con los mismos ingredientes que llevan 
los sándwiches. 
 Los precios son muy razonables, 
el menú del día es de 17 pesos y después 
varia de acuerdo a la cantidad de ingre-
dientes que uno desee agregar como por 
ejemplo distintos quesos, panes o vegeta-

les. El precio también se rige de acuerdo a 
la longitud que desees tu sándwich: puede 
ser de 15 o 30 centímetros. 
 Es una comida rápida, que puede 
llegar a ser sana, dependiendo de la elec-
ción del consumidor y permite armar el 
combo sumando una gaseosa y papas al 
mejor estilo yanqui. El horario de aten-
ción es de Lunes a Viernes de 9.00 a 
21.00hs. 
 Además de sus sándwiches, Sub-
way posee su propia línea de cafés, que 
pueden ir acompañados de cookies o me-
dialunas, y tiene varias opciones de frapu-
chinos, una infusión que se toma mayor-
mente los días de calor y que ya es moda 
entre los porteños. 
 Si todavía no probaste los delicio-
sos sándwiches de Subway, nunca es tar-
de and go on! 

Los combos son los pedidos más solicitados. 
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Por Enzo Dotto 
 
  
 El espacio que ocu-
pa el comedor en el sub-
suelo es el ideal para poder 
comer variedades de platos 
como si fueran hechas por 
las madres en sus propias 
casas. 
 Las típicas milane-
sas con papas fritas, torti-
lla, tartas, arroz, guisos, 
platos elaborados se dife-
rencian del resto de los lo-
cales que ofrecen comida 
fuera y dentro de la UADE. 
 El espacio en ma-
nos de la empresa Liserar 
S.A, una compañía con 
más de 10 años de trayec-
toria en servicios gastronó-
micos, que se desarrolla en 
Capital Federal, La Rioja, 
Neuquén, Gran Buenos 
Aires y Catamarca. Con la 
misión de especializarse en 
la atención puntual de cada 
cliente, buscando incorpo-
rar tecnología en forma 
permanente a los procesos 
d e  p r o d u c -
ción, consiguiendo así cos-
tos y calidades muy com-
petitivas. 

 La empresa tiene, 
además de UADE, clientes 
como laboratorios Bagó, 
FlechaBus y Whirlpool 

Corporation, brindando 
servicio de catering en los 
establecimientos, con 
menú a la carta, servicio de 
catering y hasta constru-
yendo comedores. 

 Los alumnos elijen 
el “Comedor” como prime-
ra opción cuando no van a 
volver a sus hogares a al-
morzar o cenar. “Vivo en 
Caseros y curso de noche, 
luego de las nueve horas de 
jornada laboral que tengo. 
En el intervalo de la clase 
voy siempre al subsuelo 
para ver que queda de co-
mida porque sea hace muy 
tarde al llegar a mi casa 
prepararme algo para la 
cena. Los platos variados y 
contundentes son una op-
ción muy buena y la rela-
ción precio- calidad y co-

modidad me viene pefecto 
para mis posibilidades”, 
comenta Pablo Misuraca, 
estudiante de la Carrera de 
Ciencias de la Comunica-
ción. 

 Otro de los puntos 
importantes del espacio en 
el menos uno, como lo lla-
man habitualmente, es la 
cantidad de mesas y espa-
cio que hay para poder es-
tudiar mientras se come 
algo. La amplitud del lugar 
y su comodidad hace del 
espacio uno de los más 
concurridos de la UADE. 

 Para los estudiantes 
viejos, sigan disfrutando y 
para los nuevos bajen y 
conozcan una beneficio 
que pocos pueden disfrutar. 

El comedor más completo 
 
 
Soledad Balán 
Columnista invitada 
Ex Alumna UADE 
 
 

  
 
 En todos los años que fui 
alumna de la carrera de Ciencias 
de la Comunicación, el último fue 
el más complicado porque quería 
recibirme y tuve que cursar dos 
días de tarde y de noche, estando 
más de 10 horas seguidas en la 
universidad. Para eso fue funda-
mental conocer la variedad de lu-
gares para merendar y cenar.  
 Era divertido ver como se 
marcaban los locales donde iban 
mis compañeros de la tarde, el 
clásico era Sturbucks por la me-
rienda y otros optaban por el ya 
desaparecido Delicity de los pasi-
llos. 
 Por las noches, mi horario 
habitual de cursada, el comedor 
explotaba, un lugar donde se podía 
comer desde empanadas hasta tor-
tillas de papas, el que quería un 
alimento sano concurría al subsue-
lo. Otros, optaban por salir y Ar-
min era el espacio que atraía a los 
que tienen vida nocturna acentua-
da. La música fuerte dejaba esca-
sos momentos para la charla, pero 
de fondo podía verse el partido del 
día y era una buena excusa para 
compartir unos tragos los viernes 
al salir de la clase.  Sin lugar a du-
das volvería. 

La importancia de la variedad 
al cursar dos materias por día 

La calidad de los cocineros que ofrecen un servicio de excelencia. 

Vistanos en nuestro blog para mayores recomendaciones: olivanews.wordpress.com 
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